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“Brilhante e
irresistivel de
momento,
projetando
naturalmente tanto
harmonia como
complexidade. Este
éo primeiro de
oarios Old Tawnies
que os Produtores
planeiam lancar. E
um muito bom
inicio.”

Robert Parker
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VALE D. MARIA VERY OLD TAWNY
COLHEITA PORTO 1969

Vale D. Maria tem vindo a criar vinhos unicos, desde a sua primeira garrafa em 1996.
A nossa visao do Douro € que cada canto desta regido tem um caracter unico, devido
as variacoes climadticas, paisagisticas e vinicas. Este projeto nasceu nas maos de
Cristiano van Zeller, que, gracas a um extenso conhecimento adquirido ao longo de
varias geracOes acrescido de varios anos de experiencia propria, reconheceu de
imediato o potencial do terroir de Quinta Vale D. Maria, para a producao de vinhos
tintos e do Porto. Sempre consideramos cada engarrafamento dos nossos vinhos do
Porto como algo especial. Na continuacdo desta filosofia, decidimos produzir
exclusivamente Old Tawny Colheita Ports. Procuramos em adegas antigas do Douro,
os ultimos barris de Very Old Colheitas. Assim, ao longo dos anos fomos adquirindo
os ultimos barris de anos selecionados que foram cuidadosamente guardados,
constituindo a nossa cole¢do mais valiosa. Chegou a hora de revelar esta colecédo
especial, comegando com o langamento do Vale D. Maria Old Tawny Colheita Porto
1969.

Vinificacao e envelhecimento: Estes vinhos do Porto excecionais envelhecem em
barricas de vinho do Porto até a data de engarrafamento, com uma idade minima de
50 anos. Os barris sdo conservados em condigbes ideais para um envelhecimento
prolongado, as temperaturas sdo mantidas frescas e a luminosidade da adega baixa.
Os vinhos amadureceram lentamente, desenvolvendo aromas elegantes,
concentrados e delicados, tornando-se intensamente ricos e frescos, com uma
grande persisténcia e criando uma experiencia inesquecivel, pela qual vale a pena
esperar.

Data de engarrafamento: Os vinhos sfo engarrafados de acordo com
encomendas. O primeiro engarrafamento foi em Outubro 2019.

Master Blenders: Cristiano van Zeller / Francisca van Zeller / David Ferreira /
Manuel Soares

Notas de prova: Ao longo dos anos, este vinho foi concentrando nuances de mogno
e ambar, com reflexos amarelos. Opulento no nariz, com um nucleo de mel e
manteiga de caramelo, fragrancias de péssegos secos e ameixas, tal como uma durea
de menta e eucalipto. Este vinho é doce e melago, apresentando diversas frutas num
conjunto bem equilibrado. O vinho é claro e prolonga-se no palato, marcando o fim
de um inicio muito agradavel.

Analises técnicas:
Alcool: 20,0% vol
Acidez total: 5,0 g/l
Acidez volatil: 0,98 g/l

pH: 3,74
SO2 total: 64 mg/l
Acucares totais: 125 g/l



