QUINTA
VALE D. MARIA

Vale D. Maria Vinha de Martim 2022

Produtor Aveleda SA

Regido Douro | Denominacao de Origem Douro DOC | Pais de Origem Portugal | Solo Xisto
Colheita: 2022 | Castas Field Blend de vinhas velhas com mais de 20 castas distintas
Graduacao Alcoolical3% Vol.| Acucar Total < 2 g/1 | Acidez Total 6,0 g/l | pH 3,20
Direcao de Enologia Diogo Campilho | Enélogo Rui Viana | Wine Consultant Valérie Lavigne

Data de Engarrafamento Junho de 2023 | Quantidade produzidal.184 garrafas de 750ml

Vindima 2022

Em 2022, os impactos negativos da seca e das altas temperaturas, foram muito evidentes, e o resultado
foi uma acentuada perda de rendimento nas vinhas. No entanto, o tamanho reduzido dos bagos levou a
uma maior concentracdo, aumentando a qualidade potencial dos mostos. Para esta qualidade, l
contribuiu também a chuva de Setembro, que ajudou a reidratar as plantas e a otimizar o processo de
maturacdo. A vindima das castas tintas no Douro iniciou-se a partir do dia 20 de agosto. A qualidade
dos vinhos € excelente, apesar do volume ser menor do que no ano anterior. Foi um ano de excecional
qualidade, ja que areduzida producéo promoveu uma maior concentracdo de aromas e de estrutura.

Origem das uvas
Na busca do melhor terroir do Douro para vinhos brancos, encontrou-se uma verdadeira
preciosidade na Vinha de Martim, uma vinha de altitude, virada a norte. Esta € uma pequena vinha
velha com mais de 80 anos, algo bastante raro nos vinhos branco no Douro, e que consagra em si algo
de muito especial: uma mistura de castas que € um tesouro de décadas de viticultura na regiao.

Seja responsdvel. Beba com moderagéo.

Vinificagdo e Envelhecimento

As uvas sdo desengacadas e ligeiramente esmagadas em prensa pneumatica, sendo o mosto
resultante decantado para cubas de aco inoxidavel de 2.500 litros durante 24 horas a 10°C. De
seguida, o mosto € transferido para barricas novas de carvalho francés de 500 litros, onde
fermenta durante 25 dias, a temperaturas controladas entre 10°C e 14°C. Apods a fermentacéo,
o vinho estagia nessas mesmas barricas durante 9 meses, com bdtonnage duas vezes por
semana, seguido por estagio em garrafa.

Notas de Prova
Cor intensa de palha dourada.
Aroma citricos, florais e notas de carvalho originadas pela fermentacio de barrica.

Sabor a textura cremosa originada pelo longo estagio sobre borras evidencia aromas de fruta
madura e tropical. Um vinho com uma frescura agradavel que se anuncia discretamente, para
depois revelar um final longo e surpreendente.

Distingoes Colheita 2021
Colheita 2022 - 93 Pontos | WINE ENTHUSIAST
- 50 Grandes Vinhos Brancos do Mundo 2025 | -93 Pontos | JAMES SUCKLING

INE PI
WINE Pleasure - 91 pontos | WINE SPECTATOR

Harmonizagées

O Vale D. Maria Vinha de Martim 2022 combina perfeitamente com peixes gordos grelhados, como salméo ou atum,
mariscos elegantes, como vieiras e lagosta, pratos delicados de aves, como codorniz assada, e queijos de pasta mole com

leve maturacio, como brie. Estas combinag6es enaltecem a sua frescura, complexidade e final persistente. Ingredientes &
Informacéo

Recomendacdes NI;trici_onI;l:

. Servir auma temperatura entre os 72 e 102C Modelo garrafa Borgonha ; Iz

Capacidade 750 ml
Vedante Rolha
Caixa de madeira 3x750 ml

. Armazenar na horizontal, em local fresco e ao abrigo da luz
. Consumir até 5 a 20 anos ap6s engarrafamento
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