QUINTA
VALE D. MARIA

Quinta Vale D. Maria Vinha da Francisca 2021

Produtor Aveleda SA

Regiao Douro | Denominacao de Origem Douro DOC | Pais de Origem Portugal | Solo Xisto
Castas Sousio (50%) e um blend de Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Francisca e Rufete
Data de Engarrafamento Junho de 2023 | Quantidades 4.711 garrafas

Graduacao Alcodlica 14% Vol. | pH 3,3

Acucar Residual <2 g/l | Acidez Total (em Acido Tartérico) 6,5 g/l

Direcao de Enologia Diogo Campilho | Endlogo Rui Viana

Wine Consultant Valérie Lavigne

Colheita 2021

No Douro, a imprevisibilidade climatica tornou-se a norma. Apds uma sequéncia de anos quentes e
concentrados, 2021 trouxe frescura ao longo do ciclo vegetativo e mesmo durante a vindima. As chuvas de
inverno satisfizeram as reservas até ao Pintor, mas em julho e agosto a auséncia de agua fez-se sentir. No
entanto, as noites mais frias e a auséncia de picos de calor permitiram que as maturacoes se desenrolassem
de forma equilibrada e as inesperadas chuvas de setembro vieram colmatar as necessidades de agua.
Foram vindimas tardias, comecando em Setembro e estendendo-se para l4 de 5§ de Outubro, mas o
acompanhamento atento e a decisao certeira do momento de vindima foram determinantes para a
qualidade final dos vinhos.

Origem das uvas

A Vinha da Francisca foi plantada em 2004 e é composta por um blend de 5
castas emblematicas do Douro: Sousdo, Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Francisca e Rufete. Com um total de 4,5 hectares plantados no
coracdo da Quinta Vale D. Maria, a Vinha da Francisca esta virada,
principalmente, a Sul e Sudeste.

Vinificacdo

As uvas sdo apanhadas a mao, cuidadosamente selecionadas no tapete de
escolha e desengacadas antes de entrarem nos lagares de granito. Todas as
uvas sao pisadas em lagares e fermentam durante 7 a 10 dias a
temperaturas de 22°C a 272C nos lagares. Os vinhos sao trasfegados a
limpo para barricas novas de carvalho francés de 225L, de diferentes
caracteristicas, onde se processa a fermentacdo malolactica. Estagia
durante 20 meses nas mesmas barricas de carvalho francés. A selecao final
de barricas e a composicao do lote processa-se cerca de um més antes do
engarrafamento.

Notas de Prova

Cor E um vinho de cor intensa.

Aroma Tem aromas frutados de frutas vermelhas escuras, como cereja
preta e groselha negra.

Sabor As notas florais e de especiarias, como a pimenta preta,
transformam-no num vinho complexo, com uma estrutura que combina

Seja responsdvel. Beba com moderagio.

perfeitamente a elegancia, a firmeza dos taninos e vivacidade da acidez. VALE D.M
Prémios VINHA DA FRA
Vinha da Francisca 2020 Vinha da Francisca 2019

- 97 pontos | Revista de Vinhos - 95 pontos | Robert Parker

- 95 pontos | Robert Parker - 94 pontos | Wine Enthusiast

- 94 pontos | Wine Enthusiast - 94. pontos | Andreas Larsson

Harmonizagoes

Um vinho gastrondmico ird conjugar perfeitamente com sabores fortes, a acidez ira balancear com gorduras, os
taninos aveludados mas firmes irdo balancear com pratos de suculentos como assados, estufados, grelhados.

Recomendacgoes Garrafa 750 ml

.Servir auma temperatura entre os 162 e 182C Modelo garrafa Borgonha

. Armazenar num local fresco e ao abrigo da luz VedanteRolha
.Consumir até 20 anos apds engarrafamento Caixa de madeira 3x750ml
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