QUINTA
VALE D. MARIA

Vale D. Maria Vinha de Martim 2020

Produtor Aveleda SA
Regiao Douro | Denominacao de Origem Douro DOC | Paisde Origem Portugal
Solo Xisto

Castas Blend de Vinhas Velhas
Data de Engarrafamento Julho de 2021 | Quantidades 2.64-2 garrafas de 75cl e 50 garrafas de 1.500cl
Graduacao Alcodlica 13% Vol. | pH 3.34

Acucares Totais <2 g/l | Acidez Total 5,8 g/1
Direcao de Enologia Diogo Campilho |Endlogo Rui Viana | Wine Consultant Valérie Lavigne

Colheita 2020

A Regido do Douro viveu um Inverno bem positivo em 2020, mais chuvoso que os anos
anteriores, o que contribuiu para repor os niveis hidricos no solo. Contudo, o més de
Fevereiro foi mais quente que o normal e provocou um abrolhamento precoce,
obrigando-nos a realizar alguns ajustes logo no inicio do ciclo. A Primavera, que foi bem
amena, chegou juntamente com todos os receios da pandemia e o primeiro
confinamento em Portugal. Felizmente, conseguimos cumprir com sucesso € a tempo

todas as tarefas necessdrias na vinha. Em Julho as condi¢bes climaticas mudaram e
vivemos um dos meses de Julho mais quentes de que héa registos em Portugal. Foi um
desafio para as videiras que tiveram problemas de escald&o solar. Porém, em meados de
Agosto as temperaturas baixaram e houve até alguma precipitacdo, o que permitiu
arrancar para a etapa final da maturagio com algum conforto. A vindima iniciou-se com
os brancos a 31 de Agosto na Vinha de Martim, e os tintos a 04 de Setembro na Vinha do
Rio.

Seja responsdvel. Beba com moderacao.

Origem das uvas
Em 2015 comec¢dmos a explorar uma vinha unica, com idade média superior a 80 anos e
com uma enorme diversidade de castas de uvas brancas. Vale D. Maria Vinha de Martim
mostra o caracter unico e diferenciado das diferentes parcelas de vinhas velhas que se
espalham pelo Douro. Sentimos que expressamos o Douro que ja conhecemos ha
muitos séculos neste vinho.

Vinificagdo e Envelhecimento

Uvas desengacadas, ligeiramente esmagadas em prensa pneumatica, sendo o
mosto resultante decantado para cubas de ago inox de 2.500 litros durante 24
horas a102 C e, em seguida, passado para barricas novas de carvalho francés de
500 litros, onde fermentou durante 25 dias a temperaturas controladas entre os
102 C e 142 C. Estagiou nessas barricas durante 9 meses, com battonage.

Notas de Prova

Cor / Cativa pela cor vibrante.

Aroma / Perfil aromatico cativante, com notas iniciais discretas que evocam
madeira delicada.

Sabor / Revela uma frescura envolvente, equilibrada por aromas amadeirados
elegantes que conferem profundidade e complexidade. Este vinho anuncia-se
discretamente, para depois revela um final longo e surpreendente,

com uma persisténcia elegante.

Prémios

Wine Enthusiast Tasted (Andreas Larsson) Robert Parker

92 pontos| 2020 94 pontos| 2019 94 pontos | 2019
Harmonizagcoes
Ideal para ser acompanhar por salméo curado com espargos e pesto,
focaccia de legumes, saladas com fruta e queijos e pratos de carne Capacidade da Garrafa 750 ml |
branca. 1500ml

Modelo da garrafa Borgonha

Recomendacgaes Vedante Rolha

.Consumir entre 5 a 10 anos apds o engarrafamento. Caixa de madeira 3X750ml |
. A garrafadeve ser guardadanum local fresco. 1x1500ml

.Manter a garrafa armazenadana horizontal.
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