VALE
D. MARIA

Vale D. Maria Vinha de Martim 2021

Produtor Aveleda SA

Regiao Douro | Denominac¢ao de Origem Douro DOC | Pais de Origem Portugal
Solo Xisto

Castas Blend de Vinhas Velhas

Data de Engarrafamento Julho de 2022 | Quantidades 2 642 garrafas

Graduacao Alcoolical3,5% Vol. | pH 3.4
Acucares Totais < 2 g/l | Acidez Total 6,0 g/l
Direcao de Enologia Diogo Campilho |Endlogo Rui Viana | Wine Consultant Valérie Lavigne

Colheita 2021

No Douro, a imprevisibilidade climatica tornou-se a norma. Apés uma sequéncia de anos
quentes e concentrados, 2021 trouxe frescura ao longo do ciclo vegetativo e mesmo durante a
vindima. As chuvas de inverno satisfizeram as reservas até ao Pintor, mas em julho e agosto a
auséncia de agua fez-se sentir. No entanto, as noites mais frias e a auséncia de picos de calor
permitiram que as maturacdes se desenrolassem de forma equilibrada e as inesperadas
chuvas de setembro vieram colmatar as necessidades de agua. Foram vindimas tardias,

comecgando em Setembro e estendendo-se para la de 5 de Outubro, mas o acompanhamento
atento e a decisfo certeira do momento de vindima foram determinantes para a qualidade
final dos vinhos.

Origem das uvas
Em 2015 comec¢amos a explorar uma vinha unica, com idade média superior a 80 anos e com
uma enorme diversidade de castas de uvas brancas. Vale D. Maria Vinha de Martim Douro
Branco mostra o caracter unico e diferenciado das diferentes parcelas de vinhas velhas que se
espalham pelo Douro. Na composicdo deste vinho, sentimos que conseguimos transmitir a
autenticidade do Douro, uma regiao que conhecemos ao longo de muitos séculos.

Seja responsdvel. Beba com moderagdo.

Vinificagdo e Envelhecimento

Uvas desengacadas, ligeiramente esmagadas em prensa pneumatica, sendo o mosto
resultante decantado para cubas de ago inox de 2.500 litros durante 24 horas a 102 C.
Posteriormente, o mosto ¢ transferido para barricas novas de carvalho francés de
500 litros, onde fermenta durante 25 dias a temperaturas controladas entre os 102 C
e 149 C. Este vinho estagiou nessas barricas durante 9 meses, com bdtonnage.

Notas de Prova

Cor Cativa pela cor vibrante e carater aromatico envolvente.

Aroma A mistura de aromas vai desde os herbaceos, aos citricos, passando por fruta
mais doce, envolvida pelas notas abaunilhadas e de especiarias despertadas pela
fermentacéo e estdgio em madeira.

Sabor Fresco e envolvente, revela-se subtil no inicio, evoluindo para um final longo,
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surpreendente e elegantemente persistente. D. MARI

Prémios VINHA DE MAR
Guia Copo & Alma por Anibal Coutinho ~ Robert Parker '
93 pontos |2021 94 pontos | 2019

Wine Enthusiast Tasted (Andreas Larsson)

92 pontos| 2020 94 pontos | 2019

Harmonizagoes

Ideal para ser acompanhado por frutos do mar grelhados, onde a
vivacidade da acidez contribui para equilibrar os sabores intensos
provenientes do grelhado. A textura cremosa complementa pratos

Mais info:

Capacidade da Garrafa 750 ml

como risoto. Modelo da garrafa Borgonha
Vedante Rolha
Recomendacgdes Caixa de madeira 3X750ml

. Consumir entre 5 a10 anos apés o engarrafamento.
. A garrafa deve ser guardada num local fresco.
.Manter a garrafa armazenada na horizontal.
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