QUINTA
VALE D. MARIA

Quinta Vale D. Maria Vintage Porto 2016

Produtor Aveleda SA

Regiao Douro | Denominac¢ao de Origem Douro DOC | Pais de Origem Portugal | Solo Xisto

Ano de Colheita 2016

Castas Blend de mais de 25 castas tradicionais do Douro
Graduacao Alcoolica 20% Vol.

Acucares Residual 102 g/1

Acidez Total 4.07 g/L. | pH 3.97

Data de Engarrafamento Maio 2018 | Quantidades 4000 garrafas de 750ml, 100 garrafas de 1500ml

Vindima 2016

Este foi 0 ano do regente e do seu bastdo. Os momentos escolhidos para os trabalhos na vinha e
para a vindima tiveram de ser muito certeiros para se conseguir atingir o equilibrio dos nossos
vinhos brancos, tintos e portos. O Inverno comecgou quente e com muita chuva, o que foi excelente
para repor dgua no solo depois da seca de 2015. Esta precipitacdo continuou em abril e maio, o que
exigiu cuidados redobrados.Houve uma queda de producdo, compensada pelo aumento de
concentracgao verificado em cada bago. Junho e julho foram meses mais moderados e agosto teve
temperaturas demasiado altas, o que atrasou a maturagdo. Felizmente, chegou a muito desejada
chuva nos dias 24 e 26 de agosto. A vindima arrancou no dia 5 de setembro. Cada dia escolhido
para a vindima foi decidido com particular atencéo aos niveis de acidez para se manter o equilibrio
num ano tao diferente. As chuvas, nos dias 12 e 13 de setembro, trouxeram a agua necessaria para
manter a maturacao lenta dos bagos. A vindima das parcelas para os vinhos Douro DOC comegou

no dial2 de setembro.

Origem das uvas
Um blend de mais de 25 castas tradicionais do Douro, com predominancia da Touriga Franca,
da Touriga Nacional, da Tinta Roriz e da Tinta Barroca, mas onde se encontram, entre outras, o
Rufete, a Tinta Amarela, a Tinta Francisca, o Souséo, e muitas outras, procedentes das vinhas
velhas e das plantacdes mais novas da Quinta Vale D. Maria, com idades entre os 25 anos e
superiores a 60 anos, vinhas com exposi¢ao Sul, Sudeste, Sudoeste, Nascente e Poente. Estas
uvas séo as ultimas a serem colhidas, e apresentavam graduagdes superiores al5,5° Baumé.

Vinifica¢do e Envelhecimento

As uvas sdo pisadas a pé, antes da fermentacdo, com incorporacgao de 15% do total de
aguardente a adicionar. Isso permite uma maceragdo das uvas a temperaturas mais
baixas, e durante um periodo de tempo mais extenso antes da fermentacgao. Quando o
mosto estd pronto para a fortificacdo, esta é feita de uma s6 vez, adicionando a
aguardente ao mosto e peliculas no lagar. Uma nova pisa assegura uma boa
homogeneizacdo e a paragem completa da fermentacdo. O mosto e aguardente
permanecem no lagar por mais dois a quatro dias, com uma pisa muito ligeira de 10
minutos duas vezes ao dia. E tirado para os tonéis junto com as prensas. Os vinhos
envelhecem em tonéis muito antigos (mais de 100 anos) de carvalho e castanho, e em

pequenas cubas de a¢o inoxidavel durante cerca de 18 meses.

Notas de Prova

Cor / Apresenta uma cor densa violeta e vermelha.

Aroma / Os aromas tradicionais da Quinta Vale D. Maria a cerejas, amoras, framboesas,
flores selvagens como a esteva e chocolate negro sao intensos e cheios de camadas.
Sabor / E concentrado, com muita fruta no palato, taninos redondos e um volume

impressionante, que perdura com uma elegéncia particular.
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Harmonizacées

Ideal quando acompanhado por chocolate e sobremesas. Modelo garrafa (Capacidade)
Tradicional 480

Recomendacgdes Vedante

. Servir a uma temperatura entre os 162 e 182C Rolha (0.75L)

. Armazenar na vertical, em local fresco e ao abrigo da luz Caixa de cartao

.Consumir até 5 a 10 anos ap6s engarrafamento 6x750ml
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