QUINTA
VALE D. MARIA

Quinta Vale D. Maria Vintage Porto 2017

Produtor Aveleda SA

Regiao Douro | Denominac¢ao de Origem Douro DOC | Pais de Origem Portugal | Solo Xisto

Ano de Colheita 2017
Graduacao Alcodlica 20% Vol.
Acucares Residual 101 g/1
Acidez Total 4.96 g/L. | pH 3.78

Direcao de Enologia Diogo Campilho | Endlogo Rui Viana | Wine Consultant Valérie Lavigne

Quantidades 6,500 garrafas de 75cl

Vindima 2017
2017 caracterizou-se por um ano extremamente seco e quente. O ciclo vegetativo
adiantou-se significativamente, fazendo com que a vindima na Quinta Vale D. Maria se
tenha iniciado no dia 21 de agosto com as uvas brancas, e a 26 de agosto com as uvas
tintas. Esta foi a vindima mais precoce de que temos memdéria. Em 2017 ndo houve muita
precipitagio. Durante os meses de junho, julho e agosto registaram-se temperaturas
muito elevadas, o que levou a um forte stress hidrico, térmico e luminoso, o que
condicionou a produgio da videira. Ainda assim, verificou-se um aumento de producéo
face a 2016, mesmo néo tendo havido o aumento inicialmente esperado. No nosso tapete
de escolha, houve muito pouca rejeicao de fruta, dado 2017 ter sido um ano de muito
boas condi¢des fitossanitdrias. A concentracao nos bagos, devido ao calor e a falta de
agua durante o periodo de maturacgéo, acelerou o amadurecimento e resultou em mostos
de grande complexidade e qualidade.

Origem das uvas

Um blend de mais de 25 castas tradicionais do Douro, com predominancia da
Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz e Tinta Barroca, procedentes das
vinhas velhas e das plantagbes mais novas da Quinta Vale D. Maria. Com idades
entre os 25 anos e superiores a 60 anos, as vinhas tém exposicdo Sul, Sudeste,
Sudoeste, Nascente e Poente.

Vinificacao e Envelhecimento

As uvas foram pisadas a pé em lagares tradicionais de granito, antes da
fermentacéo, juntamente com 15% do total de aguardente que seria adicionado
ao Vinho do Porto. Isso permite macerar as uvas em temperaturas mais baixas e
por um periodo mais longo. A fortificacdo é feita num unico momento,
adicionando a aguardente restante quando o mosto estd pronto a fortificar.
Segue-se a pisa a pé, de forma a garantir uma boa homogeneizacdo do vinho
inteiro e a paragem da fermentacdo. O vinho ¢ entdo colocado em cascos de
carvalho e castanho, e transferido para cubas de aco inoxidavel durante os meses
mais quentes. Apds 21 meses de envelhecimento, fazemos o blend para o
engarrafamento.

Notas de Prova

O Quinta Vale D. Maria Vintage Porto 2017 tem uma cor purpura muito profunda.
A fruta € negra, madura e suculenta, com notas de chocolate amargo, figos e
ameixas. O vinho é denso, concentrado e com um final seco, pois os taninos
estruturados equilibram a sua dogura. E tenso, com um final delicado, sedutor e

impressionante.

Harmonizac¢oes
Ideal para acompanhar chocolate negro, petit gateau, cheesecake e
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queijos. Modelo garrafa (Capacidade)

Recomendacaoes

. Servir a uma temperatura entre os 162 e 182C

. Armazenar na vertical, em local fresco e ao abrigo da luz
.Consumir até 5 a 10 anos apds engarrafamento
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Tradicional 480
Vedante

Rolha (0.75L)
Caixa de cartio
6x750ml

Seja responsdvel. Beba com moderagdo.

www.quintavaledonamaria.com
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