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Notas de Prova

Cor Rubi intenso .

Aroma Frutados, com fruta vermelha madura como cerejas e framboesas .

Sabor Marcado por especiarias e notas de madeira do longo estágio, este vinho revela uma estrutura elegante, suculenta

e equilibrada, com frescura e um final persistente .

Vindima 2022

Em 2022 , os impactos negativos da seca e das altas temperaturas, foram muito evidentes, e o resultado foi uma acentuada perda

de rendimento nas vinhas . No entanto, o tamanho reduzido dos bagos levou a uma maior concentração, aumentando a qualidade

potencial dos mostos . Para esta qualidade, contribuiu também a chuva de Setembro, que ajudou a reidratar as plantas e a

otimizar o processo de maturação . A vindima das castas tintas no Douro iniciou -se a partir do dia 20 de agosto . A qualidade dos

vinhos é excelente, apesar do volume ser menor do que no ano anterior . Foi um ano de excecional qualidade, já que a reduzida

produção promoveu uma maior concentração de aromas e de estrutura .

Origem das uvas

O prodígio desta vinha está no seu field blend , com 41 castas provenientes de cepas com mais de 60 anos . Esta combinação

única começa no solo, continua nos cestos e concretiza -se no lagar, após uma criteriosa seleção, dando origem ao Quinta Vale

D . Maria Vinhas Velhas —um vinho que parece resultar de uma receita secreta da própria natureza . Com 15 hectares de vinhas

velhas, plantadas com exposição a nascente, poente, sul, sudeste e sudoeste, estas parcelas recebem verdadeira luz abundante,

protegidas dos ventos do norte . Entre as castas que compõem este lote encontram -se Rufete , Tinta Amarela, Tinta Francisca,

Sousão, Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz —uma paleta de castas que espelha a identidade clássica do Douro .

Distinções

Colheita 2021

- 94 Pontos |JAMES SUCKLING

Vinificação e Envelhecimento

As vinhas velhas da Quinta Vale D . Maria estão divididas em diferentes parcelas, cada uma colhida à mão na data em que se

considera que as uvas atingiram o seu potencial máximo . As uvas são selecionadas na mesa de escolha e parcialmente

esmagadas . A primeira pisa tem lugar após o enchimento do lagar, onde se inicia a fermentação alcoólica ; o mosto

permanece nos lagares ou é trasfegado para cubas de aço inoxidável . Após a fermentação alcoólica, ocorre a fermentação

malolática . Todos os vinhos estagiam durante 20 meses em barricas de carvalho francês, novas e de segundo uso, com

capacidade de 225 litros . Os diferentes lotes de cada fermentação são mantidos totalmente separados até à definição do

lote final, cerca de um mês antes do engarrafamento, ao qual se segue um estágio em garrafa .

Recomendações

. Servir a uma temperatura entre os 16º e 18ºC

. Armazenar na horizontal, em local fresco e ao abrigo da luz

. Consumir até 5 a 20 anos após engarrafamento

Harmonizações

O Quinta Vale D . Maria Vinhas Velhas 2022 combina perfeitamente com pratos sofisticados que destacam a sua
estrutura elegante e concentração frutada . Carnes vermelhas grelhadas ou assadas e pratos de caça . Também
acompanha queijos curados de pasta dura e risotos intensos, como o de cogumelos selvagens ou trufa . Estas combinações
enaltecem a sua acidez equilibrada e a sua persistência notável .

Modelo garrafa Borgonha 
Capacidade 750 ml

Vedante Rolha
Caixa de madeira 3x750 ml
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Quinta Vale D. Maria Vinhas Velhas 2022

Produtor Aveleda SA 

Região Douro | Denominação de Origem  Douro DOC | País de Origem Portugal  | Solo Xisto

Colheita 2022 | Castas Field blend de vinhas velhas com 41 castas tintas diferentes

Graduação Alcoólica 14% Vol. | Açúcar Total  <2 g/l | Acidez Total 5,50 g/L  | pH 3,70

Direção de Enologia Diogo Campilho | Enólogo Rui Viana | Wine Consultant Valérie Lavigne

Data de Engarrafamento Agosto 2024 | Quantidade produzida 16.729 garrafas de 750ml e 162 garrafas 1.500ml

Colheita 2020

- 94 Pontos |JAMES SUCKLING

- 93 Pontos |WINE ENTHUSIAST

Colheita 2022

- 96 Pontos |VINUM

- 92 Pontos |WINE SPECTATOR

- 94 Pontos |TIM ATKIN S
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